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高端零食
健康食材｜配料干净｜0添加｜0脂肪｜自然甜味｜富含膳食纤维｜拒绝过度包装
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健康食材—红薯被誉为“长寿食品”

0添加、0脂肪、不加外来糖、富含膳食纤维、营养全面且丰富

现代医学深入揭示了甘薯的丰富营养，特别富含维C、维E及钾元素。科学家发现其独有胶原

粘液蛋白，对维护动脉血管弹性至关重要，有效预防动脉粥样硬化。



配料干净
自有种植基地，科学统一管理

 原料红薯来自北纬36度黄金种植区，南临黄海，

无污染，昼夜温差大,175天超长生长期。

 为确保红薯原料安全，每块种植基地公司都派驻

技术人员进行指导检查，严格实施“统一供应种苗、 

统一田间管理 、统一防治虫害、 统一施用肥料、 

统一收获运输的管理模式”，

不加糖不无油

制作不添加任何糖分和油脂，仅依靠红薯本身的自然

甜味和口感，适合追求健康饮食的人群。



0添加*

无食品添加剂

无防腐剂

无加工助剂

*整个薯干加工过程中没有使用任何的食品
添加剂、防腐剂、加工助剂等



0脂肪 美味又营养

健康无负担
它既能满足口感需求，又不会增加额外的脂肪摄入，
有助于维持健康的体重和体态。

每百克脂肪含量为零

0
口感丰富，美味不减
尽管脂肪含量为0，但薯干依然保留了红薯的天然香甜
和独特口感，让消费者在享受健康的同时，也能满足
味蕾的需求。



自然糖化
• 收获后的红薯不能马上加工，必须经过糖分转化。
• 加工前，每一批红薯都要经过实验室的 糖度检
测，糖度达标后才能进入生产线加工。
• 甜味源自红薯淀粉的自然转化。

自然甜味，吃多少都不腻人

0添加外来糖，自然的甜才是真正的甜
无添加任何外来糖类，包括蔗糖、甜味剂、糖浆、葡萄糖等



1、防治便秘
帮助预防便秘，促进肠道蠕动，清除肠道废物，保护肠道健康

富含膳食纤维 

2、增强饱腹感
增加饱腹感，有助于控制体重，适合减肥人群。

3、调节血糖
有助于控制血糖水平，对糖尿病患者有益。

4、降低胆固醇：
有助于降低血液中的胆固醇含量，预防心脑血管疾病。

5、辅助降血压
通过调节体内钠钾比值，有助于降低血压

其他水果的膳食纤维含量
*以每100克可食用部分计

 木瓜
2.6

苹果
2.4

梨
3.1

蓝莓
2.4

黑加仑
4.3

香蕉
2.6

菠萝
1.2

橙子
0.6

葡萄
0.9

朝日薯干每百克膳食纤维含量：5.6g─9.2g 



包装优势
• 脱氧剂吸收袋内氧气，避免发霉
• 封口严密，保证包装安全性
• 未经高温处理，保持原营养与风味
• 脱氧效果佳，延长保质期
• 产品颜色保持良好，不发黑

拒绝过度包装
还原产品“本味”

包装缺点
• 袋子破损或漏气可能在潮湿季节发霉
• 开袋后需一次性食用或冷冻保存
• 包材成本高
• 加工过程控制严格，生产效率稍低



朝日薯干产品系列
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扫码下载详细产品资料

有机朝日薯干｜自然红薯干｜蜂蜜紫薯干｜精制地瓜棒



有机农林黄金Ⓡ芋

大片

有机朝日薯干—农林黄金Ⓡ芋

有机农林黄金Ⓡ芋

短条
有机农林黄金Ⓡ芋

小条
有机农林黄金Ⓡ芋

烤薯块



有机安纳红心Ⓡ芋

大片

有机朝日薯干

有机安纳红心Ⓡ芋

小片
有机朝日薯干

烤薯仔
有机朝日薯干

蜂蜜紫薯棒



自然红薯干

大片

自然红薯干

自然红薯干

长条
自然红薯干

小片小条薯仔
自然红薯干



蜂蜜紫薯

蜂蜜紫薯

大片
蜂蜜紫薯

手切片
蜂蜜紫薯

碎片



精制地瓜棒

一口吃
烤薯条

精制地瓜棒

精制地瓜棒

烤薯条
精制地瓜棒

一口吃
薯条

精制地瓜棒

薯条
精制地瓜棒

带皮薯条



红薯全产业链
青岛朝日食品有限公司已经拥有500平米的红薯脱毒扩繁实验室，5000多平米的红薯育苗温室
大棚，利用红薯加工的废弃物制造有机菌肥，实现农业大循环发展战略。通过大力发展种植合
作社和家庭农场，确保红薯原料的质量安全。公司将沿着红薯全产业链建设的既定方针战略，
在红薯育苗、红薯基地建设、红薯储藏、红薯深加工等方面加大投入，早日实现在红薯深加工

领域全国一流，全球领先的红薯全产业链深加工龙头企业的目标。
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500平米的红薯脱毒扩繁实验室
50棵脱毒原苗经过扩繁增殖，到几百万棵脱毒种苗，只

为收获安全健康的生产原料

脱毒
当病毒侵染甘薯苗后，在甘薯体内是分布不均匀的。由于病毒在
甘薯体内的扩散速度没有甘薯茎尖生长点的细胞分裂生长速度快，
所以在甘薯茎尖的最前端几乎是没有病毒的。利用这个无毒的茎
尖部分再生得到的就是甘薯脱毒苗。

脱毒扩繁 01

扩繁
茎尖在无菌环境中进行组织培养，诱导形成愈伤组织，就实现了
脱分化，进而再生形成完整的植株。重生的幼苗再经过病毒检测，
不含有病毒的再生苗就是健康脱毒薯苗。薯苗大量扩繁后在无菌
环境下，温度25℃-30℃继续培养一个月，即可用于大规模种植。



优质产地
山东丘陵地区的优良土壤和适宜的海洋气候特别适合甘薯的

生长，使之个大味美 ，软糯香甜。

育苗种植 02

红薯种植
红薯原料全部来自于公司的8000亩自有种植基地。
基地有机种植面积达到2700亩，整个种植过程不使用化肥农药，
按全球良好农业规范(GLOBAL GAP)严格管理。



收获
• 收获必须霜降之前完成

• 收获后的红薯，根据加工不同产品和需求进行分级

收获储存 03

储存
• 根据不同产品加工时间，来决定红薯原料储存场所和储存时间。

• 原料储存温度保持11度15度，湿度保持在80%-85%。

• 储存过程中，同时进行红薯自然糖化，储存时间越长，糖化程度越好



原料生产 04
专业生产设备
 公司引进先进的红薯加工设备以及小包装的各类自动包装生产线。
 拥有食品干燥、烤制、杀菌等国内先进的生产设备和生产设施。

标准化操作流程
工厂制定了详细的生产工艺流程和操作规程，确保每个环节都按
照既定标准进行。提高产品的稳定性和安全性。



严格卫生管理
朝日拥有10万级食品净化车间，保证产品的微生物标准大大

低于国家标准，完全工厂化生产，洁净车间更安心。

包装物流 05

质量监控与检测
出厂前都要经过四人一组的三次检测和先进的食品检测设备检测。



循环农业，绿色发展
朝日食品秉承可持续发展理念，打造节能环保优质产业链。

利用生产环节中产生的原料残余再加工成有机肥料，保证土

壤不受污染，提升资源在利用率。

循环农业 06



公司介绍
青岛朝日食品有限公司是一家以红薯深加工为主的外向型出口企业，核心产

品包括：薯类系列制品/花生等干果制品/柿干山楂干等果干产品，主要出口日
本/美国/韩国等。
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青岛朝日食品有限公司
公司成立于1997年12月31日，注册资金3000万元，固定资产投资已达一亿元，
现占地面积46620平方米，车间总面积25400平方米，其中拥有10万级食品净化
车间3000平米，冷库储藏能力5000吨，现有黄岛和青州二处加工基地。公司拥
有从日本引进先进的红薯加工设备以及小包装的各类自动包装生产线，同时拥有
食品干燥、烤制、杀菌等国内先进的生产设备和生产设施。公司持续发展的保证
是高端的产品质量和公司的信誉以及创新的企业管理水平，公司的产品质量非常
稳定，深受国内外一流大超市的信赖和认可，在消费者中已经树立了良好的品牌
形象。

自有种植基地

8000亩

公司介绍

种苗脱毒实验室

500m2

工厂总面积

46620m2

食品净化车间

10万级
冷库储存能力

5000吨
黄岛+青州两处加工基地

2处



发展里程



质量保证
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有机食品质量保证 01

种植过程的有机认证
有机种植就是不用化肥和农药，利用红
薯加工的废弃物制造有机菌肥来滋养土
地，没有化学农药和化肥的残留，食品

更安全。

加工过程的有机认证
有机食品的加工、贮藏和运输等环节都
需要经过专业机构的认证和监管，确保
有机食品在各个环节都符合有机农业的

原则和标准。

全程可追溯
有机食品的加工、贮藏和运输等环节都
需要经过专业机构的认证和监管，确保
有机食品在各个环节都符合有机农业的

原则和标准。

朝日农场监测报告  有机证书 中国有机产品认证码

根据中国绿色食品发展中心统计，有机食品占中国国内食品市场份额不到0.5%左右，
尽管当前占比不高，但我国有机食品消费以每年30%以上的增长速度在持续增长



质量保证体系 02
我们的甘薯原料经过严格的水洗/高温蒸煮/人工去皮/切制/烘干/修剪/包装
等工序， 整个过程完全工厂化生产，加工过程执行出口日本同类产品标准。

工厂标准化生产流程

任何一件产品都可以通过这一体系，查询到从原料栽培到成品发
货的所有信息，实现了“从田地到顾客手中”的全过程追溯。

建立产品质量追溯体系

三重安全监测，严把质量关
● 工厂自检：各关键生产环节道道检测，安全更放心。 
● 第三方机构检测：依托第三方检测机构，把脉产品质量更可信。
● 官方机构送检：官方机构定期送检，质量监督把关更权威



感谢观看
THANK YOU

青岛朝日食品有限公司


